Le Traiteur du chateau
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ECHOPPE DU
PECHEUR (1)

Cancade de custaces : Langoustines, scampis, gambas,
pandalus et écrevisdes
Due de temine de St-gacqu% el écrenibden

Saumen belle-vue

Salade de poulpes et calamarns
cﬂovb@upao@wpéc%metwmw%
cﬂovpawa%paqﬂdemmtm%etf)umdam%
Soles hollandaises chaudes aur crevettes grises



ECHOPPE
ITALIENNE (2)

ﬂateawofet@nmt%m%am%d(’acdpme
&Wﬂ%aﬂapﬂmw
Qm&wmmw&demdwmm

Lo venitable porchetta farcie (chaude si + de 100 pewsonnes)
Carpaceio de beeuf aw vinaigre balsamique et ves copeaun
de paumesan

Deritable jambon & los sur griffe
Spianata et son duo de saucisses séchées (piquante et non
p,tquaﬂie)

Salade dolives vertes et noires, ceewrs dartichaub en salade
et salade de woquette aux tomates et épices & bunchetta



ECHOPPE
ITALIENNE (2)

En cheffnclish :
Lasagne aux tuffes ou aubre pates facies

hoides varices (mayonnaise, tantameta%!@tad)



ECHOPPE GRILLADE

(3)

4 voutes de viandes aw chein ainsi que 2 bauces chaudes ¢ choibin
(Buochette maninée

Steak de beeuf
Chipolata




ECHOPPE PETITES
D OUCEURS (4)

Cavcade de fuits frain de saivon et salade de fuits
exotiqued
Crepes Nutella, sucre, cassonade, creme fuaiche eb coulis

BAULD

Mini éclains, macanons et profiteroles

Mini brownies eb mini frangipanes

Jontaine de chocolat et se» brochettes de fuits

Mousve aw chocolat, cup chocolat creme fraiche cuberdon




44,90€ / PERSONNE

POUR PLUS D’'INFORMATIONS

EMAIL :
LETRAITEURDUCHATEAU@GMAIL.COM

TELEPHONE :
0495 18 83 96

TOUS NOS PRIX SONT AFFICHES HTVA
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